EL HOMBRE FELIZ
Jests Almagro, ganador del X
Campeonato de Espafa
de Cocineros/Grupo Gour-
mets/Jovenes Restaurado-
res protagoniza El pollo, el
pez y el cangrejo redl, thriller
que narra las vidisitudes del
chef antes de enfrentarse al
Campeonato Mundial Bo-
cuse d'Or. Este ano, en el
transcurso del XXl Salén de
Gourmets, se elegird al nue-
vo representante espaiiol
que acudira a ese encuentro
mundial. Que la suerte acom-
panie al maestro. Informacion:
www.gourmets.net

ENTRE MADRID Y TOLEDO

Las Vifias, restaurante del hotel Central Yuncos, es la pro-
puesta del chef José Antonio Herndndez (12 afos en El Bohio
le avalan). Cocina que rinde homenaje a los clasicos con
toques personales. Algunas apetitosas especialidades de la
casa: pichon de Bresse asado con salsa de soja, carrillera de
cerdo ibérico con puré de patata y verduras, rabo de toro esto-
fado al vino... El sumiller David Espinosa controla una bodega
con mds de 250 referencias. A 35 km de Madrid y otros tan-
tos de Toledo, parada y fonda. El Greco, 11. Yuncos (Toledo)
Tel.: 925 536 520. www.hotelcentralyuncos.es

RESTAURANTE DE
COCTELES
Musica en directo de martes
a sdbado, cocteles y cenas
en 9 Cata novedad del ba-
rrio barcelonés del Born, hijo
de Santi Olivilla (Cata 1.81)
y José M° Gotarda (Ideal
Cocteleria) que nace con la
intencién de ofrecer lo me-
jor de la gastronomia creati-
va -s6lo cenas- junto a una
surtida carta de cocteles.
Comercial, 9. Tel.: 932 681

728.

EL MEJOR HOTEL DE ESPANA
Y uno de los cinco mejores de Europa, segin Saga Holidays,
es el tinerfeno Jardin Tropical, en la categoria Top Stay men-
cionando también los restaurantes del hotel por su gastro-
nomia. Este reconocimiento se suma al premio Condé Nast
Johansen Award como Best Mediterranean & European
Resort 2006. Los jardines que dan nombre al hotel -que
acaba de ser remodelado y decorado- merecen especial aten-
cién: 12.000 m’ y més de 1.700 especies de &rboles y plan-
tas rodean las diferentes piscinas, cascadas y agradables rin-
cones para el descanso. www.jardin-tropical.com
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PARA QUESOS
Zwilling J.A. Henckels ha
disenado utensilios para ca-
da tipo de queso: parmesa-
no, curado o cuchara para
feta, son parte de esta co-
leccion pensada para que
cada tipo de queso manten-
ga sus propiedades gracias
al corte méas adecuado.
www.zwilling.es
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