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NICE PROJECTS DISENA
UNAS VAJILLAS CON UNA
TRANSPARENCIA Y UN BRI-
LLO INUSUALES DEBIDO A SU
MATERIAL DE FABRICACION.
PLATOS, VASOS PARA CHUPI-
TO, JARRAS DE CERVEZA,
TACITAS DE CAFE,... DISE-
NOS SORPRENDENTES Y ELE-
GANTES CREADOS CON HIELO
QUE SIRVEN PARA VESTIR DE
SOFISTICACION LAS RECETAS
DEL CHEF. Y NO SOLO ESO,
PORQUE NICE PROJECTS SE
ATREVE CON CUALQUIER TI-
PO DE DECORACION O ES-
CULTURA QUE REQUIERA UN
EVENTO.

lgunos establecimientos
catalanes de alto copete
como Caelis, Moo o Can
Enrich han utilizado es-
tas vajillas efimeras para
presentar de forma dis-
tinta y distinguida sus
platos. Su coleccidn
2008 contiene piezas exclusivas
como Cubix, Tornio, Piramid,
siempre en stock, si bien existe
también la posibilidad de realizar
disefios a medida siempre que el
volumen de compra sea lo sufi-
cientemente relevante y realizan-
do el pedido (por email o teléfo-
no) con unas dos semanas de an-
telacién. Capacidad para hacerlo,
sobra porque Nice Projects, crea-
da hace mds de dos afios, es una
de las divisiones de la veterana
compaiiia Hielos Torné y Cia, dedi-
cada al mundo del hielo industrial
desde hace mas de medio siglo.
Una vajilla de hielo presenta
unas cualidades estéticas tinicas
pero plantea dudas logisticas que
Anabel Poblet - marketing mana-
ger de la firma - se apresura a re-
solver. Comenta cémo ellos mis-

—_proveedores

Hielo a la carta
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UNA FUENTE GELIDA

no de los dltimos desarrolios
U de la compafia es lo Mini-

drink Station, un pequefo
dispositivo que funclona de forma
similor a una fuente de ogua. Al
verter un liquido por el orificlo que
tiene en la parte superior, éste se
vo enfiando hasto gue el consumi-
dor abre el grifo que hay en lo zo-
na a menor oltura. Peso unos se-
senta kilogromos y presenta un
montaje sencillo para que no sea
necesario contratar personal de
Nige Project gue se encargue de
ello. Asi ocurre con lo primera ver-
sién de la Drink Station (la maxi),
que mide 1.5 metros de altura y
pesa unos 120 kg. @

buen estado ¥ més tiempo si su
grosor es mayor. Para lograr la
mayor resistencia posible explica
Poblet que “en el proceso de fa-
bricacién el agua tiene que estar
en constante circulacién para que
entre el menor porcentaje de oxi-
geno y de esta manera sea mas
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lo limpiamente. Obviamente entre
los diez empleados que integran la
divisién de Nice Projects, hay ar-
tistas escultores. Los platos de ca-
tdlogo mas caros se venden a un
precio de dos euros y medio, sin
incluir el transporte, que cubre
toda Espafia y Andorra.

Esculturas duraderas

Pero el territorio del hielo no
se limita a la vajilla, pues Nice

Project fabrica piezas de todo ti-
po completamente personaliza-
das (en este caso no hay catdlo-
g0) para todo tipo de eventos.
Son contratados por agencias de
publicidad, agencias promociona-
les o particulares para disefiar ¥
ejecutar desde logotipos en hielo
hasta barras de bar, jarrones y
esculturas de todo tipo con un
soporte debajo que recoge el
agua que se va desprendiendo
En condiciones normales (22° C)

una barra de bar dura unas seis
horas. En ocasiones, para presen-
taciones de producto incluso han
congelado zapatos o ropa interior
dentro de un gélido bloque. Otras
veces el hielo es coloreado por
una iluminacidn trasera o utili-
zando una gelatina, Las posibili-
dades son infinitas. Nice Project
es proveedor oficial del Ice Bar-
celona, pero declara Anabel Po-
blet que, aunque de momento no
han recibido ninguna peticién al

respecto, no tendrian ningin
problema er montar al completo
un Ice Bar.

En Espafia el tratamiento de
hielo para su utilizacién en even-
tos y alta gastronomia es una ac-
tividad practicamente inédita. los
paises escandinavos y Canadd
van a la cabeza, como no podia
ser de otra manera. Materia pri-
ma alli no falta. @
www.nice-projects.com
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