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Presencia internacional

Las empresas internacionales se agrupaban en una zona
de 1.000 m’ de superficie. En el espacio que correspon-
dia a las empresas italianas, los visitantes pudieron
degustar la salsa de salvia o la de rdcula; el licor de higo
chumbo o el pesto rojo. A pocos metros el mostrador
chileno se llenaba de curiosos que querfan conocer el
sabor de los caracoles pelados en salsa o el paté de aves-
truz, mientras que las mermeladas de cebolla y las con-
fituras de chile inglesas levantaron gran expectacion.

Francia ofreci6 degustaciones del Foie de caramelo, higo
y mostaza, mientras que Portugal presento sus deliciosos
y singulares caramelos de membrillo. Los tarros de miel
hangaros con pipas peladas fueron otro de los produc-
tos que mas llamaron la atencion de los asistentes.

Novedosas propuestas

El stand del fabricante de embutidos Salgot era un her-
videro de personas: todos querfan probar un tierno y
delicioso llaminet de fuet, verdadero aperitivo delicates-
sen. La base de este Llaminet de la Felicidad, un mini-
fuet elaborado con magros seleccionados, rico en espe-
cias, con un sabor intenso y el punto justo de consisten-
cia, estaba recubierta de chocolate de un 70% de cacao
sobre el que se habia espolvoreado chile habanero.

La empresa granadina Riofrio presenté en Degusta el
Pudin de esturién, el Pate de Trucha y el Pudin de
Esturion, productos bajos en grasa y elaborados de
manera artesanal.

COCINA FUTURQ.
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También llamé la atencién el vino naranja del Condado
de Huelva, elaborado a partir de un licor dulce macera-
do en contacto con cascaras de naranja amarga.

La empresa conguense J.R. Suarez presentd en su stand
una cuidada gama de productos elaborados con ajo
morado ~uno de los més sabrosos y con mayor aroma
del mundo- que inclufa diferentes tipos de pasta, dados,
laminas o dientes pelados listos para usar.
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